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om:smix: SELSKY
BILY
S KULTUROU BIFI

Selsky jogurt vyrabime tradi¢nim zpldsobem — z mléka a
vybrané kombinace Cistych jogurtovych kultur. Ziskava
tak zrcadloveé leskly a hladky povrch, jemné mlécné
nakyslé aroma, kyprou a na Izi€ce pevnou, presto v
Ustech prijemné kifehkou texturu a neopakovatelnou
komplexni jogurtovou chut. Bily jogurt predstavuje
vyvAazenou kombinaci zivin nutnych pro plnohodnotnou
vyZivu a zaroven muze slouzit i jako surovina pro

domaci kuchyni.

@ Bez lepku bifidus actiregularis

Spotfebujte do data uvedeného na vicku pod
oznacenim (S). Po otevFeni urychlené spotfebuijte.
Uchoveijte pfi teploté (2-8) °C.

SLOZENi PRODUKTU

miléko, mlééna bilkovina, jogurtové kultura, kultura

Bifidobacterium a Lactobacillus acidophilus (10°/g)
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VYZIVOVE UDAJE NA 100G VYROBKU

Energie 279 kJ /62 kcal
Tuky 3,7 9
z toho nasycené mastné kyseliny 269
Sacharidy 4,4 9
z toho cukry 44 g
Bilkoviny 399
syl 010 g
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